
HUBERT 
D’OLLIERES

Appellation : 
Vin mousseux de qualité

Nature des sols : argilo-calcaire

Altitude des vignes : 320 m

Température de service : 8°C

Potentiel de garde : 2 ans

Suggestion d’accompagnement :  
Aperitif, dessert

Élégance et fraîcheur se rencontrent dans le Blanc de Blancs du Château d’Ollières. 
Elaboré par la famille Rouy pour la première fois pour le mariage de Charles en 2004 
cette cuvée a rencontré un tel succès que nous avons poursuivi sa production jusqu’à 
aujourd’hui.
Ce vin mousseux, né des cépages blancs de Provence, séduit par ses bulles fines et ses 
arômes délicats de fleurs blanches et d’agrumes. 
Un dosage en sucre très faible lui confère beaucoup de légèreté.
Idéal pour l’apéritif  ou les grandes occasions, il incarne le raffinement et le savoir-
faire du domaine. 
Une expérience sensorielle lumineuse, à savourer bien frais, pour sublimer chaque 
moment avec finesse et légèreté.


